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Bihusesynen -
ett verktyg for egenkontroll

All produktion av livsmedel ska ske pa ett for
konsumenten hygieniskt och sdkert satt. Bihusesynen

ar ett hjalpmedel for biodlaren att genomféra en
egenkontroll for att félja gallande lagar, férordningar,
foreskrifter och riktlinjer och pa sa vis fa en produkt som
ar saker i hela produktionskedjan, fran kupan fram till

att honungen ar hos konsumenten. Biodlaren har en
skyldighet att leverera sakra livsmedel och omfattas alltid
av kravet pa sparbarhet om nagot skulle intraffa med
honungen.

Tank pa att varje steg i hanteringen paverkar honungens
arom, smak, renhet och hallbarhet.

Primarproduktion

Produktion och hantering av honung i anslutning till
biodlingen raknas som primarproduktion.

Biodlare kan utan krav pa registrering av verksamheten,
leverera max 500 kg primarprodukter, samt producera
sitt eget foder, till den egna biodlingen per ar utan att
betraktas som livsmedelsforetagare. Detta galler dven
om leveransen sker direkt till konsumenter eller till lokala
detaljhandelsanlaggningar somi sin tur levererar till
konsumenter.

Enligt livsmedels-
Iagstlftnmgen far duinte:

K6pa in honung och sdlja vidare
® Smaksatta honung
e Tillsdtta nagot i honungen
e Lamna bort honung till behandling och tappning

for att sedan ta tillbaka den, sa kallat atertag.

Vad ar Bihusesyn?

| bihusesynen finns den aktuella lagstiftningen som berér
biodlingen samlad. Bihusesynen omfattar omradena:
miljo- och halsoskydd, producentansvar, arbetsmiljo,
livsmedelssdkerhet, foderproduktion, material, utrustning
och lokal, markning, sparbarhet, bisjukdomslagen,
anmalan och smittférklaring, behandlingsatgarder, sdker
forvaring samt uppstallning.

Med hjalp av Bihusesynen kan du enkelt kontrollera att
din biodling uppfyller de viktigaste lagkraven. Dess-
utom ar Bihusesynen ett bra hjalpmedel for att tillse en
god kvalitetskontroll och utveckling av din biodling.

En viktig del for god hygien, livsmedelssakerhet och spar-
barhet dr egenkontrollen och det ar utifrdn detta
som Bihusesynen har tagits fram.

Hur genomfors Bihusesynen?

Bihusesynen innehaller en faktadel och en del for
egenkontroll. Egenkontrollen ar utformad som ett frage
formuldr/checklista dar varje fraga representerar ett eller
flera lagkrav.

Kontrollera din verksamhet genom att svara pa fra-
gorna.

e Om kravet uppfylls kryssar du i kolumnen “Ja".

e Om fradgan inte galler dig och din biodling kryssar
du i kolumnen "Ej relevant”.

e Om ett krav inte uppfylls kryssar du i kolumnen
"Nej". Nej ar inte alltid kopplat till ett absolut krav
utan kan dven vara en rekommendation.

e Skriv sedan ett forslag till atgard tillsammans med
datum nar atgdrden planeras att vara genomford.
Atgirderna ska syfta till att successivt forbéttra
biodling och honungshantering.

e Nar atgarden ar utford fyller du i Ja-rutan med "OK”
samt datum.

e Var arlig mot dig sjalv nar du svarar pa fragorna!

Var inte radd for att kryssa “Nej”, det underlattar i ditt
fortsatta arbete.

Fragorna i egenkontroll kommenteras i faktadelen. Dar
far du mer information om lagar och férordningar som
reglerar forutsattningarna for biodling. Sista sidan i Bihu-
sesynen redovisar forteckning over lagar och férordning-
ar samt hemsidor for ytterligare information.



EGENTILLSYN - BIHUSESYN UPPGIFTER OM VERKSAMHETEN

Vem har genomfért Bihusesynen? (fér- och efternamn) Datum f6r genomford Bihusesyn

Ev. medlemsnr: D D D D D D

Adress: Telefon:

Post.nr: D D D D D Ort: E-post:

Forvaring, hantering och dokumentation av kemiska produkter
God hantering av kemiska och halsofarliga produkter ar en forutsattning for en saker produktion.

KOMMENTARER OCH ATGARDSFORSLAG

1.1 Ldmnas utgdngna, ej férbrukade eller avfall frén A NES EJREL
kemiska produkter eller Idkemedel till kommunens |:| |:| D
milj6station eller till apotek som miljéfarligt avfall?

1.2 | Forvaras kemiska produkter/Idkemedel avskilt fran
livsmedel, obehériga och barn? ﬁ E EﬁL

1.3 | Forvaras kemiska produkter/Idkemedel i originalfér-
packningar eller i annan férpackning mdrkt enligt
originalférpackningen? D D D

1.4 | Fors Idkemedelsjournal vid sjukdomsbehandling av

. A
bisamhdillen: I:l I:l I:l

1.5 | Anvdnds endast godkénda Idkemedel och tilldtna
JA NEJ EJREL

kemiska édmnen?
HEEgE

1.6 | Finns det kunskap om de sckerhetsféreskrifter samt
farlighetsméirkning som finns angivet pa etiketten ﬁ E EﬁL
for de kemiska produkter som anvéinds?

1.7 | Om Idkemedel anvéinds for bekdmpning av varroa
foljs da de anvisningar och regler som gdiller for ﬁ E EﬁL
preparatet?

|:|= Rekommendationer I:I = Lagkrav

FAKTADEL

Forvaring och hantering av kemiska produkter - Regler for kemiska produkter finns pa flera stallen t.ex. KIFS 2022:3
och AFS 2014:43

1.1 Avfall eller icke forbrukade kemikalier vilka klassas som farligt avfall skall lamnas till den kommunala avfallshan-
teringen.

1.2 Kemiska produkter och lakemedel ska forvaras sd att halso- och miljorisker férebyggs samt val avskilda fran fo-



der och livsmedel. Férvaring ska ske pa sadant satt att obehoriga inte kommer i kontakt med produkterna, i last
utrymme.

Alla kemiska produkter ska férvaras i originalforpackningar eller markta forpackningar och far inte overforas till
emballage som kan ge anledning till forvaxlingar. Farosymboler enligt sdkerhetsdatablad ska finnas pa forpack-
ningar. Notera att farosymbolerna har andrats (tidigare orange bakgrund med svart kant, nu vit bakgrund med
rod kant). Forpackningar med inaktuella farosymboler maste markas om eller Iamnas till kassation. Privatperso-
ner kan fortsatt inneha forpackningar med gamla markningen, sa lange de endast anvands for privat bruk och
inte sdljs vidare.

Fran och med 2024 ar biodlare skyldiga att fora lakemedelsjournal for sina honungsbin. Alla behandlingar,
inklusive de med organiska syror som myrsyra och oxalsyra, maste dokumenteras. Lakemedelsjournal finns for
nedladdning pa friskabin.se samt pa sidan 14 i Bihusesynen.

Mer information finns pa Jordbruksverkets hemsida.

Apistan, Apiguard, Apivar, Polyvar och VarroMed ar godkanda preparat (veterindarmedicinska lakemedel) for
bekdampning av varroakvalster. Myrsyra, attiksyra, mjolksyra och oxalsyra far anvandas for bekampning av ska-
degorare i bisamhallet. For bekdmpning av varroa ar aven tymol tilldtet att anvanda. T-rod far anvandas for att
undersoka om det finns kvalster i nedfallsprov. For bekdmpning av vaxmott i vaxforrad far attiksyra, svavel och
preparatet B401 anvandas. Kaustiksoda far anvandas vid rengoring av biodlingsmateriel.

Sakerhetsdatablad ar ett informationsmaterial som i 16 stycken olika punkter redovisar bl a innehall, halsofarlig-
het, tekniska data, farosymboler, avfallshantering och skyddskrav samt andra uppgifter for en kemiska produkt.
Forsaljare av kemikalier &r enligt Kemikalieinspektionens foreskrifter skyldiga att tillhandahalla sakerhetsdata-
blad till foretag. Sakerhetsdatablad for biodlingen godkdnda produkter finns pa Biodlarnas hemsida. Hantering
av kemiska produkter ska alltid ske sa att hadlso- och miljérisker forebyggs och sa att risken for spill och lackage
minimeras.

Vid anvandning av lakemedel for bekdmpning av varroa ar det viktigt att de skrivna anvisningarna for prepara-
tet foljs for erhdllande av basta effekt.

2 PRODUCENTANSVAR

Forvaring, hantering och dokumentation av kemiska produkter
God hantering av kemiska och halsofarliga produkter dr en forutsattning for en saker produktion.

KOMMENTARER OCH ATGARDSFORSLAG

2.1

Férpackas varor i konsumentférpackning fran leve-
rantor/tillverkare som dr ansluten till Néringslivets D D |:|
Producentansvar?

|:|: Rekommendationer I:' = Lagkrav

FAKTADEL

Enligt forordning 2022:1274 har den som fyller en férpackning producentansvar. Alla producenter skall vara anslutna

till en godkand producentansvarsorganisation.

2'1

For undvikande av att alla som enbart fyller en sa kallad serviceférpackning, t.ex. biodlare, tar Naringslivets Pro-
ducentansvar istallet ut avgiften av den som tillverkar eller importerar sjalva férpackningen.




Skyddsutrustning och personlig sikerhet
Ett forebyggande arbete minskar risken for och omfattningen av olyckor, bade materiella och personskador

KOMMENTARER OCH ATGARDSFORSLAG

3.1 | Anvidnds personlig skyddsutrustning vid riskfyllda A NES EJREL
arbetsmoment enligt anvisningar fér de kemiska |:| |:| D
produkter som anvdnds?

3.2 | Anvdinds personlig skyddsutrustning vid arbeten
NEJ EJREL

med bin i bigdrden? ﬁ |:| D

|:|= Rekommendationer |:|= Lagkrav

FAKTADEL

Sarskilt viktigt om anstallda eller annan hjalp med bisk&tseln finns i biodlingen.

Skyddsutrustning

Enligt arbetsmiljolagen ska personlig skyddsutrustning anvandas om man inte pa annat satt kan skydda sig mot ohal-
sa och olycksfall. De flesta 6gonskador kan forhindras om 6gonskydd anvands vid riskfyllda arbetsmoment som t.ex.
vid hantering av bekampningsmedel och organiska syror.

3.1 Setill att anpassade skyddsutrustningar i form av skyddsglaségon, andningsskydd, klader och handskar finns
tillgangliga pa de platser de normalt behdvs pa. Skyddsutrustningen ska vara anpassad till de kemikalier som
ska anvandas.

3.2 Det aringet lagkrav att anvanda skyddsutrustning mot bistick, men du ska vara medveten om att ett enda stick
plotsligt kan orsaka allvarliga eller rentav livshotande reaktioner. Darfor bor du, for din egen skull, halla nere
antalet stick sd Iangt det ar majligt.



Sammansattning och produktsakerhet

En god hygien vid hantering kombinerat med kunskap om honungshantering bidrar till en hég livsmedelssakerhet.

KOMMENTARER OCH ATGARDSFORSLAG

4.1 Harden honung som saluférs kontrollerats, be- A NE) EJREL
démts och uppfyller kvalitetskraven gdillande exem- |:| |:| D
pelvis smak, vattenhalt, arom och renhet?

4.2 Behéverdin biodling, beroende av storleken, vara
registrerad hos Linsstyrelsen eller kommunala ﬁ E EﬁL
kontrollorgan?

4.3 | Behdver din anldggning registreras som foderan- .

JA NEJ EJRE
ldggning? I:l I:l I:l

4.4 | Arhonungskdrl och skattlddor skyddade frdn yttre P
féroreningar vid transport, hantering eller lagring? I:l I:l I:l

4.5 | Kontrollerar du att ej férbrukat vinter-, driv- eller
stodfoder inte skérdas som honung? ﬁ E Eﬁ‘

4.6 | Sdljer du din honung som vaxkaka?

JA NEJ EJREL

I:Iz Rekommendationer |:|= Lagkrav

FAKTADEL

Branschriktlinjer "Saker honungshantering” daterad 2023-05-29 ar framtagna av branschen och slutligen bedémda av

Livsmedelsverket.

From 1/1 2009 ar Lansstyrelsen tillsynsmyndighet for primarproducenter, den kategori som de flesta biodlare tillhor. For

ovriga ligger tillsynen kvar hos kommunen.

Honungens sammansattning
Livsmedelsverkets foreskrift om honung, LIVSFS 2003:10, reglerar rent tekniskt vilken sammansattning och vilka kvali-
tetskrav som maste vara uppfyllda for att honung ska kunna markas som honung.

4.1

Honungen ska fore forsaljning kontrolleras och bedémas avseende smak, arom, renhet och vattenhalt. Vatten-
halten ska bestammas med refraktometer enligt foljande:

« Som huvudregel hogst 20 %

+ Ljunghonung (Calluna) som huvudregel hégst 23 %

HMF-halten (hydroxymetylfurfural-) i honung far maximalt uppga till 40 mg/kg vid bast-fére-datum. HMF-halten
Okar naturligt vid lagring och paskyndas vid uppvarmning.

Ett hjalpmedel for kvalitetskontroll &r Biodlarnas honungsbeddmning.



4.2

4.3

Biodlare som levererar mindre an 500 kg honung inklusive andra primarprodukter fran biodlingen ska I6pande
dokumentera:

1. det totala antalet skordade kupor

2. den totala produktionsmangden

3. den mangd produkter som har levererats till konsumenter

4. datum for leverans

Biodlare som levererar mer an 500 kg men mindre an 1 000 kg honung och andra biprodukter ska detta anmalas
till Lansstyrelsen som livsmedelsforetag.

Biodlare som levererar mer @an 1 000 kg honung och andra biprodukter ska detta anmalas till kommunala kon-
trollorgan som livsmedelsanlaggning.

Biodlare som levererar mer an 500 kg honung och andra biprodukter ska detta registreras till Lansstyrelsen som
foderanldaggning.

Kravs for att uppfylla kvalitet enligt Saker honungshantering (branschriktlinjerna).
Var forsiktig med att flytta upp honungsramar som kan innehdlla foderrester ovanfor sparrgallret.

Honung i vaxkaka ska endast produceras pa av bina producerade fria vaxkakor.



5 MATERIAL, UTRUSTNING OCH LOKAL
Ratt material och utrustning ger goda forutsattningar for en livsmedelshygienisk honungshantering.

KOMMENTARER OCH ATGARDSFORSLAG

5.1

5.2

5.3

5.4

5.5

5.6

5.7

5.8

Hanteras och férpackas honungen i emballage A NE) EJREL

avsett for livsmedel? |:| |:| D

Hadlls arbetsredskap och utrustning i rent och gott
JA NEJ EJREL

skick? D D D

Lagras och hanteras honungen pa ett tillfredsstcdil-
lande sdtt avseende pd temperatur, luftfuktighet I:l I:l I:l
och féroreningar sé att honungen inte pdverkas?

Férvaras och hanteras honungsemballage pad ett
rent sdtt sd att det inte kontamineras med forore-
ningar? 1 O O

Ar utrymmet fér avtéickning, slungning och tapp-
JA NEJ EJREL

ning anpassat for verksamheten? D D D

Sker en regelbunden stddning och rengdring av
utrymmet fér avtéckning, slungning och tappning? ﬁ E EﬁL

Anvdinds anpassade skyddskldder vid honungshan-

tering? I:l I:l l:l

Ar kundférpackningarna férsedda med “sigill”?

I:Iz Rekommendationer I:I = Lagkrav

FAKTADEL

De material och utrustningar som anvands, ska - oavsett lokal - vara anpassade for livsmedelshantering och de utrust-

ningar som inte fyller sin funktion ska bytas ut.

5.1 Arbetsredskap, utrustning och emballage ska vara i livsmedelsgodkant material. Forpackningar med upptappad

5.2

honung ska markas (etikett) och forses med sigill samt hallas rena. Nar forpackningar med honung transporte-
ras ska transportutrymmet vara rent och férpackningarna ska skyddas sa att de inte skadas eller kontamineras.

Kontaktmaterial och arbetsredskap ska hallas rena och i gott skick sa att inga frammande @mnen kan férorena
honungen ( EG-forordning 1935/2004 ). Ramar ska vara rena och mogelfria och vid plockskattning ska ramar-

na placeras i rena lador. Vid kontroll av ramarna i kupan eller vid skattning ska ramarna inte placeras direkt pa
marken for att inte riskera fororenas. Vax bor bytas vid behov for att undvika ansamling av bekampningsmedel.
Laddor med ramar ska vara tackta vid transport eller vid mellanlagring infér slungning for att skyddas mot damm,
smuts och férhindra réveri samt minimera antalet bin som féljer med till slungrummet. Slungan ska vara val
rengjord och torr fore forsta slungningen, slungor av annat material an rostfritt stal och plast bor ej anvandas.



5.3 Kristalliserad honung rekommenderas att forvaras svalt och moérkt. Flytande honung rekommenderas att forva-
ras morkt och i rumstemperatur. Felaktigt lagrad honung kan andra honungens innehall eller egenskaper.

5.4 Innan férpackningar anvands for upptappning av honung, ska férvaringen och hanteringen vara sadan att inga
frammande amnen kommer i kontakt med férpackningarna. Lagring av forpackningsmaterial fore tappning ska
ske pa sadant sdtt att kontaminering med damm, smuts och annat inte far intraffa.

5.5 Utrymmet ska vara sd utformat att risken for kontaminering av honungen minimeras och ha tillracklig belysning
for att underlatta arbetet att undvika féroreningar. Skydd ska finnas for armaturer sd att inget glas fran lampor
eller skarmar kan komma i avtackningskarl eller slunga likasa ska det finnas skydd mot skadeinsekter, moss,
rattor och flygande insekter. Lattillganglig mojlighet att tvadtta hander och redskap bor finnas. Samma utrymme
kan anvandas for saval avtackning/slungning som packning under forutsattning att atskillnad gors i tid, det ar
olampligt att hantera skattlddor samtidigt som packning av fardig honung utfors.

5.6 Utrymmet for avtackning/slungning och tappning ska vara latt att halla rent med att torka av och stada. Regel-
bunden anpassad rengdring infor, under och efter avtackning/slungning samt tappning ska genomféras. Ifylld
checklista innebar att anpassad rengéring genomfors. Anvands ett kok som arbetsutrymme ska ingen matlag-
ning eller annan verksamhet paga samtidigt med honungshanteringen.

5.7 Arbetsklader, avsedda endast for honungsarbetet ska anvandas och boér inte ha utvandig 6ppen brostficka for
undvikande av att ndgot kan falla ur fickan. Klocka och smycken bor inte anvandas vid slungning. Tillgénag till
toalett med handtvatt bor finnas i anslutning till slungningsutrymmet, engangshanddukar och flytande tval bor
anvandas.

5.8 Ejabsolut krav, men sdkerstaller en obruten forpackning.

Konsumenten ska ges information om innehall och ursprung pa ett tydligt satt.

KOMMENTARER OCH ATGARDSFORSLAG

6.1 Mcdrks honungsférpackningar for saluférande enligt

gdllande regelverk? |:| D D

6.2 | Mdirks bdst fére datum med foljden: dag manad dr,

tex 28 juli 20257 HEEEE

|:|: Rekommendationer I:' = Lagkrav

FAKTADEL

Livsmedelsinformation till konsumenter enligt (EG) 1169/2011. Generellt galler att markningsuppgifterna ska vara

latta att forsta, vara bestandiga och val synliga.

6.1 Foljande uppgifter ska finnas pa forpackningen:
«  Beteckning
«  Nettovikt
«  Namn/Firmanamn/Tillverkare/Saljare

Nyslungad honung ska markas med slungnings-
datum. Honung i vaxkaka ska vdgas styckvis och

nettovikt ska anges.
«  Bast fore datum

«  Forvaringsanvisningar



6.2 Bast fore datum far inte andras. "Bast fore datum” galler i tva ar for kristalliserad honung enligt Biodlarnas re-
kommendation. Andra honungsprodukter ansvarar producenten for att produkten haller en tillfredsstéallande
kvalitet vid "bast fore datum”. Ovanstaende regler galler dock inte for férpackningar éver 10 kg, for dessa kan
uppgifterna lamnas i medféljande produktblad. Nyslungad honung ska markas med slungningsdatum.

5 MATERIAL, UTRUSTNING OCH LOKAL

Korrekt markning och dokumentation av produkter ar ett avgorande redskap for sparbarheten och gor det mojligt
att spara och aterkalla produkter som inte ar sakra.

KOMMENTARER OCH ATGARDSFORSLAG

7.1 | Hanteras och férpackas honungen i emballage A NE) EJREL

avsett for livsmedel? |:| |:| D

7.2 Hdlls arbetsredskap och utrustning i rent och gott
JA NEJ EJREL

skick? I:l I:l I:l

7.3 Lagras och hanteras honungen pa ett tillfredsstcil-
.. ° . JA NEJ EJREL
lande sdtt avseende pd temperatur, luftfuktighet I:l I:l D
och féroreningar sa att honungen inte pdverkas?

7.4  Forvaras och hanteras honungsemballage pa ett
JA NEJ EJREL

rent sdtt sa att det inte kontamineras med forore-
ningar? HEERE

|:|= Rekommendationer I:I = Lagkrav

FAKTADEL

Krav om sparbarhet ar reglerat i en EG-forordning och galler for livsmedel, foder, livsmedelsproducerande djur och

alla andra @mnen som &r avsedda for livsmedelsproduktion eller ingar i livsmedel. Sparbarhet innebdr att det ska
finnas mojlighet att folja ett livsmedel ett steg bakat i livsmedelskedjan och att det ska ga att spara ett livsmedel eller
amne ett steg framat i kedjan. Sparbarheten maste kunna styrkas med dokumentation vilken ska sparas sa lange som
gallande bast fore datum.

Minimikrav pa innehall i sparbarhetssystemet:
OBS! Livsmedelsproducent

« Vem har levererat till mig?

+ Vad har levererats?

+ Nar skedde leveransen?

« Vem har jag levererat till?

« Vad levererade jag?

« Nar levererade jag?

+ Hur mycket levererade jag?

« Som referensprov bor en burk honung sparas i tre ar fran varje genomfort tappningstillfalle.

Sparbarhet bakat i kedjan innebar att foretagaren ska kunna ange alla personer eller foretag fran vilka man erhallit
foder, djur eller andra amnen som ar avsedda for livsmedelsproduktion eller som ingar i livsmedlet. Detta innebar att
foretagaren vid varje givet tillfalle maste kunna uppge fran vilka personer t.ex. honung erhallits for vidareféradling,
forsaljning.



7.1 Sparbarhet framat i kedjan innebar att biodlaren vid varje givet tillfdlle maste kunna identifiera alla fore-
tag som erhallit produkter. Detta galler dock inte for biodlare som séljer direkt till konsument.

7.2-7.3 Detskafinnas ett dokument som visar hur det ar sakerstallt vilket féretag som har erhallit en produkt vid
ett visst tillfalle och utifran detta tillfalle ska 6vriga leveranser kunna sparas. En lamplig utgangspunkt kan
vara sista forbrukningsdag utifran tappningstillfallet. Limpliga dokument fér sparbarhet kan vara faktu-
ror, kvitton, avsandningsavier, m.m. med lampliga kompletteringar. Uppgifterna ska vara mojliga att ta
fram omgdende samt ska sparas hela hallbarhetstiden plus sex manader.

7.4 Ej absolut lagkrav, men for din egen skull en oumbarlig hjdlp om nagot skulle intraffa.

8 BISJUKDOMSLAGEN, ANMALAN OCH SMITTFORKLARING

Ratt kunskap och kompetens sakerstaller att behandling vid smitta och sjukdom utférs korrekt.

KOMMENTARER OCH ATGARDSFORSLAG

8.1 Finnstillstdnd for flyttning av bin, biodlingsproduk- A NES EJREL
ter eller biodlingsredskap ut ur skydds- eller dvervak- D D D
ningszon?

8.2 Anmidils misstéinkta anmdlningspliktiga angrepp pé
bisamhdllen till bitillsyningsman eller till Lénsstyrel- Ifl E EﬁL
sen?

8.3  Finnstillstdnd fér import, export, inforsel eller utfér-
sel av bin, biodlingsprodukter, foder, Iikemedel eller I:l I:l l:l
biodlingsredskap om sdadan ska ske?

8.4 | Fdr bitillsynsmannen den hjdlp som behévs vid
undersékning av bisamhdillen? l:l l:l D

|:|: Rekommendationer I:' = Lagkrav

FAKTADEL

Bisjukdomslagen, SFS 1974:211, omfattar bestammelser for bekdmpning av amerikansk yngelrota, kvalstersjuka

(trakékvalster) och varroakvalster. Ytterligare bestammelser finns i bisjukdomsférordningen SFS 1974:212. Amerikansk
yngelrota och varroakvalster anses vara de allvarligaste smittsamma bisjukdomarna som finns i landet.

Zoner som ar smittforklarade och zoner dar smitta misstanks kan kontrolleras pa Jordbruksverkets hemsida. Jord-
bruksverkets foreskrifter om bekdmpning av amerikansk yngelrota, varroasjuka och trakékvalster -SJVFS 2021:6”

8.1 Om bisamhalle befinner sig inom skydds- eller dvervakningszon krdvs besiktning av bitillsynsman och tillstand
for att flytta samhallet ut ur zonen.

8.2 Biodlaren ar skyldig att anmala forekomst av amerikansk yngelrota, trakékvalster, varroakvalster, tropilae-
lapskvalster och lilla kupskalbaggen i bisamhalle i forsta hand till bitillsynsmannen eller till Iansstyrelse.

8.3 For att forhindra att smittsamma bisjukdomar kommer in i landet eller far ytterligare spridning finns regler for
import, export, inforsel och utférsel av biodlingsprodukter eller biodlingsredskap. Planeras sadant ska kontakt
tas med Jordbruksverket for att ratt tillstand ska erhdllas och rétt rutiner ska foljas. Ansokan om tillstand ska ske
till Jordbruksverket vid varje enskilt tillfélle. Jordbruksverket anger villkor for aktiviteten. Att importera, expor-



tera, infora eller utfora biodlingsprodukter eller biodlingsredskap utan tillstand kan betrakta som ett brott mot
lagen om varusmuggling.

8.4 Den som har bisamhalle ska ge bitillsynsmannen som genomfor forrattning tilltrade till bisamhallet och ge den
hjalp som behoves for att kunna undersdka och hantera bisamhallet.

KOMMENTARER OCH ATGARDSFORSLAG

9.1 | Anmailer du till Bitillsynsman vid misstanke om NE) EJREL

smittsam sjukdom? ﬁ D D

|:|= Rekommendationer |:|= Lagkrav

FAKTADEL

9.1 Om bitillsynsmannen finner bisamhalle smittat av amerikansk yngelréta ska bisamhallet forintas av bitillsyns-

mannen eller biodlaren sjalv. Biodlaren kan, med vagledning av bitillsyningsman, pa eget initiativ vidta smittfor-
hindrande atgarder t. ex. sanera annan utrustning for forhindra ytterligare spridning. Om varroakvalster fore-
kommer ska bitillsynsmannen féreldgga biodlaren att bekampa kvalstret i bigardens samtliga samhallen. Vid
bekdampning ska av Jordbruksverket reckommenderade metoder anvandas, valet av bekampningsmetod faller
pa biodlaren.

10 SAKER FORVARING

Korrekt forvaring forhindrar och forebygger roveri och smittspridning.

KOMMENTARER OCH ATGARDSFORSLAG

10.1 Forvaras biodlingsprodukter och biodlingsredskap
som inte anvdinds pa ett sddan sdtt att bin inte |:| D D
kommer dt dessa?

|:|= Rekommendationer I:' = Lagkrav

FAKTADEL

10.1 Nar outnyttjade bibostader forvaras ska de hallas effektivt stangda eller i bitat férvaring. Detsamma galler for

forrad av honung och bivax samt biredskap pa vilka det finns rester av honung eller vax. Vid férvaring av ut-
byggda ramar kan dessa bli angripna av vaxmott.



11 UPPSTALLNING

En genomtankt och dokumenterad placering av bikuporna ger goda forutsattningar for en saker biodling.

KOMMENTARER OCH ATGARDSFORSLAG

11.1  Aralla uppstillningsplatser fér Bisamhdillen an- A NE) EJREL
mdlda till Lénsstyrelsen? |:| |:| D

11.2 Armarkédgare informerade om placering av kupor
JA NEJ EJREL

och utbigardar? HEEEN

11.3 | Argrannar informerade om placering av kupor

och utbigardar? |:| |:| D

11.4 | Arutbigdrdar tydligt mdrkta med biodlarens
kontaktuppagifter och finns det en karta, skiss eller
beskrivning 6ver deras placering? D D I:l

11.5 | Hardu tdnkt pd ditt val av uppstdllningsplats?

|:|= Rekommendationer I:' = Lagkrav

FAKTADEL

111 Innehavaren av bisamhalle ska anmala till Lansstyrelsen pa vilken fastighet som bisamhallet &r stadigvarande
uppstallt och innehalla nedanstaende uppgifter:

1. Biodlarens namn, fullstandig adress och e-postadress,

2. Geografiska koordinater och fastighetsbeteckning for den fastighet dar bisamhallets bostad ar stadig-
varande uppstalld (SWEREF 99 TM)

Vilken kommun bigarden ligger i

Antalet bibostader/avelsbostader man har, avser att ha och som det finns plats for

Typ av bigard

Ovriga uppgifter om bigdrden som &r relevanta fér att bedéma vilken risk den utgér

o v A W

Om uppgifterna som biodlaren anmalt enligt forsta stycket andras pa sadant satt att de inte langre ar full-
standiga ska biodlaren anmala forandringen till Iansstyrelsen inom en vecka. Om en bigard ar utan bisam-
héallen mindre an tre manader behdver andringen inte anmalas. (SJVFS:2021:6)

11.2  Om kuporna star pd annans mark an din egen ar du skyldig att be markagaren om lov innan du staller ut
kupor.

11.3  Enligt god sed bér man informera sina grannar. Det finns inga detaljerade regler som styr hur man far ha bin
eller inte, inte heller nagot tillstandsforfarande pa egen mark. Enligt Miljobalken ar dock biodlaren skyldig
att vidta férebyggande dtgarder for att minska risken for olagenhet for manniskors halsa. Bland bigardens
utrustning bor en val fungerande vattningsanordning finnas. Denna gor att bina hamtar vatten hemma hos
biodlaren och inte t.ex. i grannens fagelbad eller badpool.



11.4  Att marka utbigardar med kontaktuppgifter far ses som en kompletterande rekommendation till lagkravet
att anmala uppstallningsplatser till [ansstyrelsen. Att uppratta en karta, skiss eller beskrivning 6ver sina utbi-
gardar far ses som en kompletterande rekommendation till lagkravet att anmala sina uppstallningsplatser till
lansstyrelsen. Det &r bra om nagon anhorig eller annan biodlare kanner till den.

11.5  Placering av bikupor eller bigardar ska anpassas till omgivningen fér undvikande av kontaminering av biod-
lingens produkter.

Honung

Honung bestar huvudsakligen av olika former av socker, framfor allt av fruktos och glukos, samt av andra @mnen sa-
som organiska syror, enzymer och fasta partiklar fran insamlingen av honungen. Honungens farg varierar fran nastan
farglos till moérkbrun. Till konsistensen kan den vara lattflytande, trogflytande eller helt eller delvis kristalliserad. Vid
kristallisation kan honungen upplevas som helt slat till grovkornig. Smaken och aromen varierar men harror fran hon-
ungens vaxtursprung.

Nar honungen saluférs som honung eller anvands i ndgon annan produkt som dr avsedd som livsmedel far inga
livsmedelsingredienser, inbegripet livsmedelstillsatser, ha tillforts den eller tagits bort. Honung skall sé langt det ar
moijligt vara fri fran organiska och oorganiska amnen som ar frammande for dess sammansattning.

Sammansattning

Fruktsocker (fruktos) ca40%
Druvsocker (glukos) ca30%
Vatten cal7%
Sammansatta sockerarter ca 10%

Enzymer, vitaminer. mineraler, mm ca 3%

Lista over lagar, forordningar, foreskrifter, riktlinjer
och allmédnna rad som Bihusesynen hanvisar till

Samtliga nedan angivna foreskrifter, lagar eller férordningar, ibland konsoliderade med andringar eller tillagg. Finns
att hdmta under:

Kemikalieinspektionen www.kemi.se

Sveriges Riksdag www.riksdagen.se
Arbetsmiljoverket www.av.se
Livsmedelsverket www.slv.se
Jordbruksverket WWW.Sjv.se
Lakemedelsverket www.lakemedelsverket.se
Kontrollwiki

Livsmedelsverkets webbaserade kunskapsbank med vagledning for livsmedelskontroll och lagstiftning -
kontrollwiki.livsmedelelsverket.se




. Miljo- och héalsoskyddslagstiftning

KIFS 2017:7 Kemikalieinspektionens foreskrifter om kemiska produkter och biotekniska organismer.
KIFS 2022:3 Kemikalieinspektionens foreskrifter om bekdampningsmedel.

Forordning (2022:1274) om producentansvar for férpackningar.

. Arbetsmiljolagstiftning

AFS 1998:6; Arbetarskyddsstyrelsens foreskrifter om bekdmpningsmedel samt allménna rad om tillampningen av
foreskrifterna.

AFS 2014:43; Arbetarskyddsstyrelsens foreskrifter om kemiska arbetsmiljorisker samt allmanna radd om tillamp-
ningen av féreskrifterna.

SFS 1977:1160; Arbetsmiljolagen.

. Livsmedelslagstiftning

LIVSFS 2003:10; Livsmedelsverkets foreskrifter om honung.

LIVSFS 2014:4 Livsmedelsverkets foreskrifter om markning och presentation av livsmedel.
LIVSFS 2005:20 Foreskrifter om livsmedelshygien (EG) 1169/2011.

EG-lagar och férordningar

Europaparlamentets och rddets férordning (EG)178/2002 (sparbarhetsforordningen).
Férordning (EG) 852/2004 om livsmedelshygien.

Forordning EG-forordning 1935/2004 material i kontakt med livsmedel.

Forordning (EG) nr 183/2005 krav for foderhygien.

. Bisjukdomslagstiftning

SFS 1974:211 Bisjukdomslag.

SFS 1974:212 Bisjukdomsférordning.

SFS 1994:1830; Forordningen om inforsel av levande djur mm.

SJVFS 1999:134; Statens jordbruksverks foreskrifter om veterinara kontoroller av levande djur som fors in fran
tredje land till Europeiska unionen (EU) och till Norge.

SJVFS 2004:19; Statens jordbruksverks foreskrifter om in- och utforsel av produkter av animaliskt ursprung och andra
produkter som kan sprida smittsamma sjukdomar till djur.

SJVFS 2008:46; Foreskrifter om andring i Statens Jordbruksverks foreskrifter om inforsel av djur, sperma, dgg och
embryon.

SJVFS 2018:47; Foreskrifter om dndring i Statens jordbruksverks foreskrifter.

SJVFS 2021:6; om kontroll av amerikansk yngelr6ta, varroasjuka och trakékvalster hos bin.

. Branschriktlinjer
Saker Honungshantering 2023-05-29



